
ENTRÉES ET SPÉCIALITÉS 
Vorspeise, Spezialitäten /starter, Specialities

S A L A D E S T R A S B O U R G E O I S E      14,80
Saucisse de viande et 

Zwiebelsuppe
Onion soup

gruyère (mixte)
Fleischwurst und Kâse Salat
Saveloy, emmental Cheese Salat 

TARTE A L’OIGNON CRUDITÉS MAISON 15,50
Zwtebelkuchen, Rohkost
Onion pie, Raw Foods 

SOUPE À L’OIGNON 14,50

ESCARGOTS À L’ALSACIENNE, les 6 12,00
Schnecken Elsassischen Art, die 6
Snails, the 6

16,50SALADE CÉSAR AU POULET, croûtons, parmesan
Cesar Salat mit Hähnchen, Parmesan Käse
Cesar Salat with chicken and Parmesan cheese

BOUCHÉE À LA REINE  23,50 

ROYALE, tagliatelles

Kaiserliche Königspastete mit Tagliatelles 
Imperial « bouchée à la reine » with tagliatelle pasta 

PETIT SALÉS AUX LENTILLES 

GALETTES DE POMME DE TERRE 
Kartoffelkuchen/Potato cake 

SUR SALADE / Auf Salat/On Salad 14,20

AU MUNSTER /Mit munsterkäse /On munster cheese 16,50

AU SAUMON FUMÉ ET FROMAGE BLANC     16,90
 Mit Hüttenkäse und Lachs /With cottage cheese and salmon 

BOISSONS FRAICHES - Fresch Drinks 

Coca-Cola : 4,20 33 cl Perrier : 4,50 33 cl
Orangina : 4,00 25 cl Celtic Bleue : 4,00 50 cl
Schweppes : 4,00 25 cl Celtic Verte : 4,00 50 cl 
Jus de fruits : 4,00 25 cl Celtic Rouge : 4,00 50 cl 
Limonade : 3,00 25 cl Celtic Bleue : 7,00 1l
Diabolo : 3,30 25 cl Celtic Verte : 7.00 1l 
Sirop à l’eau : 2,50 25 cl Celtic Rouge : 7.00 1l 

Sirop : Citron, Fraise, Grenadine, Framboise, Menthe, Pêche, Cerise,
Violette, Orgeat.

Jus de fruits : Jus d’orange, Pomme,Tomate, Ananas.

APÉRITIFS - Aperitif
Apérol Spritz : 8,80 Kir Vin Blanc : 7,00
Martini : 6,00 Kir Crémant : 8,00
Suze : 6,00 Gewürtz Vt : 9,00
Ricard : 5,00 Campari : 6,00
Porto : 6,00 Gin tonic : 9,00
Ballantimes : 6,50 Vodka : 6,00

NOS BIÈRES PRESSION - Pression Beere 

Verre 33cl Verre 50 cl 
L’Obernoise : 5,00 7,80
Bière Blanche : 9,00
Bière du Mois : 9,20
Picon Bière : 9,20
Panaché : 8,00
Monaco :

Verre 25cl
3,90
4,50
4,60
4,60
4,00
4,00 8,00

NOS BIÈRES BOUTEILLE - Bottle Beer

Erdinger Weiss Bier : 8,20 50 cl 
Kronenbourg 1664 Pure malt sans alcool : 4,50 25 cl

NOS VINS - Vine

Verre 12 cl 1/4 1/2 
Edelzwicker : 5,00 10,00 20,00
Riesling : 5,00 10,00 20,00
Rouge d’Ottrott : 6,00 12,00 24,00
Pinot Noir : 5,00 10,00 20,00
Pinot Blanc : 5,00 10,00 20,00
Gewurtztraminer : 6,00 12,00 24,00
Muscat : 6,00 12,00 24,00
Pinot Gris : 5,00 10,00 20,00
Côte du Rhône : 5,00 10,00 20,00
Bordeaux : 5,00 10,00 20,00
Rosé du Sud : 5,00 10,00 20,00

NOS VINS D’ALSACE -Vine 

RIESLING               Btl 75cl      PINOT NOIR ROUGE        Btl 75cl                       
Klipfel 28,00       Rouge d’Ottrott Klipfel           32,00
Mosbach 29,00      
SYLVANER PINOT GRIS
Mosbach 27,00      Klipfel 30,00
PINOT BLANC
Klipfel 28,00      MUSCAT
Moschbach 29,00        Klipfel 32,00

PINOT NOIR ROSÉ GEWURZTRAMINER 
Moschbach - Vorlauf    30,00        Klipfel 34,00

Vendanges tardives 65,00

CRÉMANT ET CHAMPAGNE : 
Verre 12 cl Btl 75 cl 

Crémant d’ALSACE 6,50 38,00
Moët et Chandon * 75,00

NOS VIANDES
Fleischsorten /Meats 

Kandierte Schweinebödel, Spaëtzle
Candied pork cheeks, spaëtzle

JOUES DE PORC CONFITES SPAËTZLE 19,80

ESCALOPE DE VEAU à la crème et champignons 23,50
Schnitzel mit Sahne und Pilzen  
Schnitzel with cream and mushrooms  

ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE 22,50
Wienerschnitzel / Viennese Schnitzel

CORDON BLEU DE VOLAILLE À LA CRÈME, frites 24,50 

29,50 

Schnitzel mit Pilzrahmosse
First-rate cook with a Mushrooms sauce 

NOIX D’ENTRECÔTE GARNIE, frites, salade verte
Metzgerstück vom Rind 
Butcher's piece of beef 

JARRET SAUCE MUNSTER, pommes de terres sautées    21,50 
Gebratene Schweineachse mit Munster Sosse
Roasted patatoes with a Munster cheese sauce

NOS CHOUCROUTES 
Sauerkraut/ Sauerkraut 

CHOUCROUTE ALSACIENNE 22,50
Sauerkraut Elsässerart,  
Sauerkraut wit Alsacian 

CHOUCROUTE AUX TROIS POISSONS 26,50
Fisch Sauerkraut
Sauerkraut with Fish

CHOUCROUTE JAMBONNEAU « WAEDELE » 21,50
Wädele auf Sauerkraut 
Knuckle of ham on Sauerkraut 

NOS BOISSONS CHAUDES Hot Drinks

Expresso :  2,40 Café rallongé : 2,80

Grand Café : 3,10 Thé- Infusion : 3,30

Petit Café Crème : 2,50 Cappuccino : 4,00
Grand Café Crème : 3,30 Irish Coffee : 9,50

Chocolat Chaud : 4,00 Café Alsacien : 9,50

Prix net- Taxes 10% -20 % alcools- service compris L’abus d’alcool est 
dangereux pour la santé, à consommer avec modération  ©-AGH67-2023

MENU ENFANT 12,50
Kinder / Children 

Pour les enfants de moins de 12 ans  
Für Kinder unter 12 Jahren / For Children under 12 year old  

ÉMINCÉ DE VOLAILLE, FRITES

ou / oder / or 

 KNACK FRITES OU SPÄETZLES 
Straßburger Wurst mit pommes Frites oder Spätzle 

Strasbourg sausage, Frites oder Spätzle 

+1 BOULE DE GLACE /1 BALL OF ICE / 1  KUGEL EIS 

NOS FROMAGES Käse-Chesse

PORTION DE MUNSTER 9,50
Stück Munsterkäse 
One serving of Munster cheese 

ASSIETTE DE FROMAGES 13,80
Kässe Platte/Chesses plate 

LES SPÄETZLES 
Vegetarische Gerichte/ Vegetarian Tisches 

GRATINÉES A LA CRÈME, légumes, lardons, salade    14,90
Überbacken mit Rahm, Gemüse, Speck, Salad
Gratinated Spaetzle with cream, vegetables bacon salat  

16,50

17,50

GRATINÉES AU MUNSTER, SALADE 
Überbacken mit Munsterkäse, Salad
Munster gratinated speatzle, salat

AU SAUMON FUMÉ, SALADE

mit Saomon überbacken, salad      
Goat gratinated with saomon, salat

LES POISSONS
Fisch / Fischstarter  

ESCALOPE DE SAUMON
AUX TAGLIATELLES
Lachsschnitzel Nudeln
Salmon Tagliatelle

24,50

FILET DE SANDRE AUX TAGLIATELLES 23,80
Zanderfilet Nudeln
Zander Tagliatelle

LE BÄECKEOFFE AUX 3 VIANDES, salade verte 
Potée Alsacienne composée de viande de bœuf, porc et agneau, mariné au vin 
blanc d'Alsace cuite avec des légumes dans une terrine à l’étouffée.
Eine Elsässiche Specialitât mit Lamm, Rind und Schweinefleich eingelegt in 
Elsässichem Wein, Gemüse und Kartoffeln, im Römertopf gegart.
An Alsacian speciality with pork, beef and lamb marinated in Alsacian wine, 
cooked with vegetables and potatoes in a stew.

24,50 

18,50
Linsen mit Schweinswurst
Sausage lentils


